[bookmark: _Toc35393789][bookmark: _Toc28359001]		招标公告
项目概况
[bookmark: _Hlk87882794]南三区食堂设备购置项目其他食品加工设备采购项目招标项目的潜在投标人应在按照规定办理CA数字认证证书（北京一证通数字证书）后，自招标公告发布之日起持投标人自身数字证书登录北京市政府采购电子交易平台（http://zbcg-bjzc.zhongcy.com/bjczj-portal-site/index.html#/home）免费获取电子版招标文件获取招标文件，并于 2024年4月10日14时00分（北京时间）前递交投标文件。

[bookmark: _Toc35393621][bookmark: _Toc28359079][bookmark: _Toc28359002][bookmark: _Toc35393790][bookmark: _Hlk24379207]一、项目基本情况
项目编号：11000024210200077441-XM001
项目名称：南三区食堂设备购置项目其他食品加工设备采购项目
预算金额：84.7521万元
最高限价：84.7521万元
采购需求：南三区食堂设备购置项目其他食品加工设备采购项目，具体详见附件《采购需求》。
合同履行期限：自采购合同签订之日起至2024年8月25日整体交付。
本项目不接受联合体投标。
[bookmark: _Toc28359003][bookmark: _Toc28359080][bookmark: _Toc35393622][bookmark: _Toc35393791]二、申请人的资格要求：
[bookmark: _Toc28359081][bookmark: _Toc28359004]1.满足《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定；
2.落实政府采购政策需满足的资格要求：
2.1 中小企业政策
□本项目不专门面向中小企业预留采购份额。
☑本项目专门面向 ☑中小  □小微 采购。即：提供的货物全部由符合政策要求的中小/小微企业制造、服务全部由符合政策要求的中小/小微企业承接。
□本项目预留部分采购项目预算专门面向中小企业采购。对于预留份额，提供的货物由符合政策要求的中小企业制造、服务由符合政策要求的中小企业承接。预留份额通过以下措施进行：/    。
2.2 其它落实政府采购政策的资格要求（如有）：/  。
3.本项目的特定资格要求：
3.1本项目是否属于政府购买服务：
■否
□是，公益一类事业单位、使用事业编制且由财政拨款保障的群团组织，不得作为承接主体；
3.2其他特定资格要求：
3.2.1 在“信用中国”网站（www.creditchina.gov.cn）未被列为失信被执行人、重大税收违法失信主体、政府采购严重违法失信行为记录名单；在“中国政府采购网”网站（www.ccgp.gov.cn）中未被列入政府采购严重违法失信行为记录名单；
[bookmark: _Toc35393623][bookmark: _Toc35393792]三、获取招标文件
时间： 2024年3月19日至 2024年3月26日，每天上午9:00至11:00，下午13:00至16:00（北京时间，法定节假日除外）
地点：北京市政府采购电子交易平台
方式：供应商持CA数字认证证书登录北京市政府采购电子交易平台（http://zbcg-bjzc.zhongcy.com/bjczj-portal-site/index.html#/home）获取电子版招标文件。
售价：￥0 元，本公告包含的招标文件售价总和。只有成功下载本招标文件的投标人才拥有参与投标的权利。
[bookmark: _Toc28359005][bookmark: _Toc28359082][bookmark: _Toc35393793][bookmark: _Toc35393624]四、提交投标文件截止时间、开标时间和地点
时间： 2024年4月10日14时00分（北京时间）
地点：北京市朝阳区大郊亭中街2号院5号楼17D。
[bookmark: _Toc35393625][bookmark: _Toc28359084][bookmark: _Toc28359007][bookmark: _Toc35393794]五、公告期限
自本公告发布之日起5个工作日。
[bookmark: _Toc35393626][bookmark: _Toc35393795]六、其他补充事宜
1、本项目需要落实的政府采购政策：本项目落实节约能源、保护环境、扶持不发达地区和少数民族地区、促进中小企业发展、支持监狱企业发展、促进残疾人就业、政府采购信用担保等相关政府采购政策。
2、本项目采用政府采购电子化与线下流程结合方式招标，请供应商认真学习北京市政府采购电子交易平台发布的相关操作手册，认真核实数字认证证书情况确认是否符合本项目要求，如有问题，请及时联系技术人员。
CA认证证书服务热线 010-58511086
技术支持服务热线    010-86483801
2.1办理CA认证证书
供应商登录北京市政府采购电子交易平台查阅 “用户指南”—“操作指南”—“市场主体CA办理操作流程指引”，按照程序要求办理。
2.2注册
供应商登录北京市政府采购电子交易平台“用户指南”—“操作指南”—“市场主体注册入库操作流程指引”进行自助注册绑定。
2.3驱动、客户端下载
供应商登录北京市政府采购电子交易平台“用户指南”—“工具下载”—“招标采购系统文件驱动安装包”下载相关驱动。
供应商登录北京市政府采购电子交易平台“用户指南”—“工具下载”—“投标文件编制工具”下载相关客户端。
2.4 获取电子招标文件
供应商持CA数字认证证书登录北京市政府采购电子交易平台获取电子招标文件。未在规定期限内通过北京市政府采购电子交易平台获取招标文件的投标无效。
[bookmark: _Toc28359085][bookmark: _Toc28359008][bookmark: _Toc35393627][bookmark: _Toc35393796]七、对本次招标提出询问，请按以下方式联系。
　　　1.采购人信息
[bookmark: _Toc28359086][bookmark: _Toc28359009]名    称：北京市工业技师学院
地    址：北京市朝阳区化工路甲1号
联系方式：010-67387521
2.采购代理机构信息
[bookmark: _Toc28359010][bookmark: _Toc28359087]名    称：北京永达信工程咨询有限公司
地    址：北京市朝阳区大郊亭中街2号院5号楼18B室
联系方式：010-87951060、19965258659
3.项目联系方式
[bookmark: _Hlk115164924]项目联系人：董工
电      话：010-87951060、19965258659  
邮      箱：ydxzfcg@163.com
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附件:采购需求
一、产品参数：
	序号
	设备名称
	技术参数
	计量单位
	数量
	备注

	一
	一层厨房设备
	
	
	

	1
	粗加工区
	
	
	
	

	A01
	大单星水盆
	1200*700*800；材质：304不锈钢；台面：1.2mm 不锈钢；水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	5
	

	A02
	双层工作台
	1800*700*800；材质：304不锈钢板制造；台面不低于1.2mm不钢，加强筋不低于1.5mm；层板不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	A03
	双层工作台
	1800*800*800；材质：304不锈钢板制造；台面不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；层板不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	2
	冷藏库房
	
	
	
	

	B01
	*冷藏库
	2400*4500*2600电量380V/8KW，双面彩钢板，100mm聚氨酯，容重＞39Kg，s松下高效主机机组，松下高效压缩机组，瑞雪高效风冷式蒸发器，R22制冷巨化剂量，冷库库温2-8℃。
	套
	1
	提供产品性能不低于s松下高效主机机组，松下高效压缩机组，瑞雪高效风冷式蒸发器

	B02
	四层货架
	1200*500*1800；采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	6
	

	3
	冷冻库房
	
	
	
	

	B03
	冷冻库
	2400*4500*2600；电量380V/8KW，双面彩钢板，100mm聚氨酯，容重＞39Kg，s松下高效主机机组，松下高效压缩机组，瑞雪高效风冷式蒸发器，R22制冷巨化剂量，冷库库温-18℃。
	套
	1
	

	B04
	[image: ][image: ]四层货架
	1200*500*1800；.采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	6
	

	4
	洗消间
	
	
	
	

	C01
	双门消毒柜
	1320*620*1980；材质：内胆采用抗菌不锈钢板，外板采用不锈钢板；温度范围：20-125℃；消毒方式：热风循环；容积：720L 电压：220v 功率：4.4kw；材质：不锈钢，整体发泡。
	台
	2
	

	C03
	集气烟罩
	1200*1350*550；面板采用304#板8镍1.2板材，四边折弯隔油槽，根据油烟重力科学设计，照明灯设计隐藏式灯罩，防水，防爆，防油烟，隔油器隐藏设计，外围清洗方便，可拆，板材误差为国家标准
	台
	1
	

	C05
	双星污碟台
	1550*800*850；面板、星盆采用304不锈钢板1.2mm；星盆尺寸：500x500x280Hmm/450x450x280Hmm及其他；背板与面板采用R9.5圆弧角制作，便于清洗，不留卫生死角,150mm挡水背；台脚采用φ38*1.2mm SUS304不锈钢圆管及可调节子弹脚。                                                                                                                                                                                                                                          
	台
	1
	

	C06
	高压花洒
	承受2mpa爆破测试，0.1mpa流量测试1分钟混合出水6.5L。铜螺杆阀芯，900mm钢丝软管，12”杆固定墙杆。距离台面990mm，开单孔35mm安装。
	台
	1
	

	C07
	残食柜
	1200*750*800；材质304不锈钢；台面、层板、侧板：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	1
	

	C08
	双星水池
	1200*750*800；材质：304不锈钢；台面及水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	1
	

	5
	更衣室
	
	
	
	

	D01
	更衣柜
	900*600*1800；上1层，下2层；材质：304不锈钢厚度:1.2mm；配锁具。
	台
	2
	

	6
	副食加工区
	
	
	
	

	E01
	双头单尾炒炉
	1800*1000*800；材料：sus304不锈钢，珐纹处理，台面厚度δ=1.2mm，炉身、炉背厚度δ=1.0mm。炉脚采用直径2″不锈钢管内含钢柱，配可调性不锈钢子弹脚；炉头：节能炉头，独立带长明火种设置,安装可靠；炉心：球墨铸铁；炉膛：高AL2O3重质耐火砖、泥,带熄火保护装置。
	台
	1
	

	E02
	灶间拼台
	1000*300*800；材质：304不锈钢板；台面不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	E03
	调料车
	520*650*800；规格：12缸；材质：304不锈钢冷轧板；厚度：台面不低于1.2mm不钢锈板；立柱Φ25×不低于1.2mm不锈钢圆管，配4寸耐磨万向脚轮，其中二个带刹车
	台
	2
	

	E04
	单头大锅灶
	1200*1150*800；采用304不锈钢板材；面板、炉灶框沿采用δ1.2mm不锈钢板，前群板、侧群板和后背板采用δ1.0mm不锈钢板；主骨架采用40×4mm角钢，炉面衬板、炉膛采用δ1.5mm A3铁板，衬板与面板间垫隔有石棉隔热材料；安装有优质摇摆水龙头、气阀、风阀，配有点火棒和隔渣水槽盖；炉头采用5寸炉头，风机功率550w，电压220V，带熄火保护装置。
	台
	3
	

	E05
	灶间拼台
	1200*300*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	2
	

	E06
	双头低汤灶
	1200*650*550；采用304不锈钢板，面板1.2mm，其余1.0mm，φ38*1.0mm不锈钢脚，采用节能炉头，比普通炉头节能55%，配有熄火保护装置。
	台
	1
	

	E07
	油网烟罩
	10000*1500*550；面板采用304#板8镍1.2板材，四边折弯隔油槽，根据油烟重力科学设计，照明灯设计隐藏式灯罩，防水，防爆，防油烟，隔油器隐藏设计，外围清洗方便，可拆，板材误差为国家标准
	平米
	15
	

	E08
	双通打荷台
	1800*750*800；材质：304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢；内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢加强筋；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	2
	

	E09
	*平台雪柜
	1800*750*800；采用优质结构钢板，隔热性能好，透优质可调整搁架，箱体内部温度可调节温度±0.5℃。无噪音 0.2kw/220V 0℃至5℃ 制冷剂 R134a。符合最新电器设备安全、节能、环保要求。
	台
	2
	

	E10
	配菜架
	1800*300*800；采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	2
	

	E11
	双星水盆
	1200*700*800；材质：304不锈钢；台面、水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；
7.配不锈钢防臭落水。
	台
	1
	

	E12
	四门冰柜
	1220*760*1965；自动回归门，双温；材质：内胆采用抗菌不锈钢板制作，外板采用不锈钢板制作，铜管蒸发器；有效容积:900L； 温度范围:+4～-5℃ -3～-18℃；功率:380W；制冷方式：直冷。
	台
	2
	

	E13
	双层工作台
	1800*750*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	2
	

	E14
	四层货架
	1200*500*1800；采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	1
	

	E15
	开水器
	额定功率：9KW；额定电流：13.6A；额定电压（AC）：380V；推荐电源：三相五线；供水量：90L。
	台
	1
	

	7
	主食加工区
	
	
	
	

	F01
	双头低汤灶
	1200*650*550；采用304不锈钢板，面板1.2mm，其余1.0mm，φ38*1.0mm不锈钢脚，采用节能炉头，比普通炉头节能55%，配有熄火保护装置。
	台
	1
	

	F02
	双开门蒸柜
	1200*900*1850；外层指纹板磨砂不锈钢，中层加厚高密度整体发泡层，内层采用一次性成型整体拉伸食品级不锈钢，全自动进水装置S304锈钢浮球，黄铜水阀，工业级环形发热管。不锈钢门把手。配DN20口径S316不锈钢蒸汽进汽口。配24个食品级S304加厚不锈钢饭盘，配有熄火保护装置。
	台
	2
	

	F03
	电烤箱
	3层6盘；层数：3层；每层烤盘数量：2个；烤盘放置方式：竖放；电压：380v；重量：450kg；每层功率：9kw；温度范围：0~300℃；外表面板材：前面不锈钢，其它面铁喷漆；开门方式：向下向外。
	台
	1
	

	F04
	电饼铛
	700*700*750；全不锈钢机身，金属护线管，锅胆特殊处理不沾锅；装备恒温装置，上下铛温度独立控制；工作温度：0℃-250℃；电压：380V,功率：5KW±1KW
	台
	2
	

	F05
	油网烟罩
	8000*1500*550；面板板材为304#板8镍1.2板材，四边折弯隔油槽，根据油烟重力科学设计，照明灯设计隐藏式灯罩，防水，防爆，防油烟，隔油器隐藏设计，外围清洗方便，可拆，板材误差为国家标准
	平米
	12
	

	F06
	双通打荷台
	1800*750*800；材质：304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	1
	

	F07
	双层工作台
	1500*700*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	2
	

	F08
	四门冰柜
	1220*760*1965；自动回归门，双温；材质：内胆采用抗菌不锈钢板，外板采用不锈钢板，铜管蒸发器；有效容积:900L；温度范围:+4～-5℃ -3～-18℃；功率:380W；制冷方式：直冷。
	台
	2
	

	F09
	木面工作台
	1800*750*800；面板采用50mm厚木面板，台面下有防潮衬板附加强撑，可调高低式地脚。
	台
	1
	

	F10
	双星水盆
	1200*700*800；材质：304不锈钢；台面、水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	1
	

	F12
	和面机
	75公斤；面斗选用优质食品级不锈钢板材，板厚2mm；齿轮为不锈钢材质，齿轮全封闭，齿轮在变速箱内；机架为铸钢制作，厚度为10mm；电压：380V、翻斗及和面全自动控制。380V/3KW。
	台
	1
	

	F13
	压面机
	MT60；尺寸：545*900*1175mm；面片宽度：260mm；面片厚度：0.5-5mm；面条宽度：2.0/3.5mm；轧辊转速：40r/min；工作效率：60kg/h；配用电机：380V/1.5KW
	台
	1
	

	8
	主食库房
	
	
	
	

	G01
	米面架
	1200*600*350
	台
	3
	

	G02
	四层货架
	1200*500*1800
	台
	2
	

	9
	售饭间
	
	
	
	

	I01
	双层工作台
	1280*700*800；材质304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢加强筋；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	1
	

	I03
	保温售饭柜
	1800*700*800；材质304不锈钢板；温度可调30-90℃；台面、水胆、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。电压220V，功率不低于3KW。                     
	台
	3
	

	I05
	环保玻璃罩连加热暖灯
	1500*350*600；玻璃采用10mm钢化玻璃；不锈钢板采用1.2mm304#不锈钢拉丝板；立柱采用100*40mm椭圆型不锈钢管；配3000K暖色灯带及开关。
	台
	1
	

	I06
	环保玻璃罩连加热暖灯
	1800*350*600；玻璃采用10mm钢化玻璃；不锈钢板采用1.2mm304#不锈钢拉丝板；立柱采用100*40mm椭圆型不锈钢管；配3000K暖色灯带及开关。
	台
	1
	

	I07
	备餐操作台
	1800*600*800；材质304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢加强筋；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	1
	

	10
	特色菜
	
	
	
	

	I07
	九头煮面炉
	700*750*950；不锈钢材质；9头煮面炉，功率12kw/380v
	台
	1
	

	I08
	平台雪柜
	1500*700*800；采用优质结构钢板，隔热性能好，透优质可调整搁架，箱体内部温度可调节温度±0.5℃。无噪音 0.2kw/220V 0℃至5℃ 制冷剂 R134a。符合最新电器设备安全、节能、环保要求。
	台
	1
	

	I09
	单星水池
	规格：400*300*500mm；材质：304不锈钢冷轧板制造；厚度：围板1.2mm，星盆1.2mm；星盆整体拉伸成型，水斗深250mm。
	台
	1
	

	I10
	双层操作台
	900*700*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	2
	

	I12
	保温售饭柜
	1500*700*800；材质304不锈钢板；温度可调30-90℃；台面、水胆、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。电压220V，功率不低于3KW。                     
	台
	1
	

	二
	二层厨房设备
	
	
	

	1
	粗加工区
	
	
	
	

	A01
	大单星水盆
	1200*700*800；材质：304不锈钢；台面、水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	5
	

	A03
	双层工作台
	1800*700*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	A04
	双层工作台
	1800*800*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	2
	洗消间
	
	
	
	

	C01
	双门消毒柜
	1320*620*1980；材质： 内胆采用抗菌不锈钢板，外板采用不锈钢板；温度范围：20-125℃；消毒方式：热风循环；容积：720L 电压：220v 功率：4.4kw；材质：不锈钢，整体发泡。
	台
	2
	

	C02
	洁碟台
	1350*800*850；台面：304 δ=1.5mm；支撑脚： 304 φ38mm(1.2mm)；横通： 304 φ25mm(1.2mm)；加强筋：304 δ=1.0mm；挡水：300×50mm；凹台面洗碗碟导轨。
	台
	1
	

	C03
	集气烟罩
	1200*1350*550；面板采用304#板8镍1.2板材，四边折弯隔油槽，根据油烟重力科学设计，照明灯设计隐藏式灯罩，防水，防爆，防油烟，隔油器隐藏设计，外围清洗方便，可拆，板材误差为国家标准
	台
	1
	

	C04
	大单星水盆
	1200*700*800；材质：304不锈钢；台面、水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	1
	

	C05
	双星污碟台
	1550*800*850；面板、星盆采用304不锈钢板1.2mm，星盆尺寸：500x500x280Hmm/450x450x280Hmm及其他；背板与面板采用R9.5圆弧角制作，便于清洗，不留卫生死角,150mm挡水背；台脚采用φ38*1.2mm SUS304不锈钢圆管及可调节子弹脚。                                                                                                                                                                           
	台
	1
	

	C06
	高压花洒
	承受2mpa爆破测试，0.1mpa流量测试1分钟混合出水6.5L。铜螺杆阀芯，900mm钢丝软管，12”杆固定墙杆。距离台面990mm，开单孔35mm安装。
	台
	1
	

	C07
	残食柜
	1200*750*800；材质304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	1
	

	C08
	双星水池
	1200*750*800；材质304不锈钢；台面、水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	1
	

	3
	更衣室
	
	
	
	

	D01
	更衣柜
	900*600*1800；材质：304不锈钢；厚度:1.2mm；上1层，下2层；配锁具。
	台
	2
	

	4
	副食加工区
	
	
	
	

	E01
	双头单尾炒炉
	1800*1000*800；材质：sus304不锈钢，珐纹处理，台面厚度δ=1.2mm，炉身、炉背厚度δ=1.0mm。炉脚采用直径2″不锈钢管内含钢柱，配可调性不锈钢子弹脚，炉头：节能炉头，独立带长明火种设置,安装可靠，炉心：球墨铸铁，炉膛：高AL2O3重质耐火砖、泥,带熄火保护装置。
	台
	2
	

	E02
	灶间拼台
	1000*300*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	E03
	调料车
	520*650*800；规格：12缸；材质：304不锈钢冷轧板；厚度：台面不低于1.2mm不钢锈板；立柱Φ25×不低于1.2mm不锈钢圆管，配4寸耐磨万向脚轮，其中二个带刹车
	台
	1
	

	E04
	单头大锅灶
	1200*1150*800；采用304不锈钢板材；面板、炉灶框沿采用δ1.2mm不锈钢板，前群板、侧群板和后背板采用δ1.0mm不锈钢板；主骨架采用40×4mm角钢，炉面衬板、炉膛采用δ1.5mm A3铁板，衬板与面板间垫隔有石棉隔热材料；安装有优质摇摆水龙头、气阀、风阀，配有点火棒和隔渣水槽盖；炉头采用5寸炉头，风机功率550w，电压220V，带熄火保护装置。
	台
	3
	

	E05
	灶间拼台
	1200*300*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	E06
	双头低汤灶
	1200*650*550；采用304不锈钢板；面板1.2mm，其余1.0mm，φ38*1.0mm不锈钢脚，采用节能炉头，比普通炉头节能55%，配有熄火保护装置。
	台
	1
	

	E07
	油网烟罩
	10000*1500*550；面板采用304#板8镍1.2板材，四边折弯隔油槽，根据油烟重力科学设计，照明灯设计隐藏式灯罩，防水，防爆，防油烟，隔油器隐藏设计，外围清洗方便，可拆，板材误差为国家标准
	平米
	15
	

	E08
	双通打荷台
	1800*750*800；材质：304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢加强筋；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	2
	

	E09
	平台雪柜
	1800*750*800；采用优质结构钢板，隔热性能好，透优质可调整搁架，箱体内部温度可调节温度±0.5℃。无噪音 0.2kw/220V 0℃至5℃ 制冷剂 R134a。符合最新电器设备安全、节能、环保要求。
	台
	2
	

	E10
	配菜架
	1800*300*800；采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	2
	

	E11
	双星水盆
	1200*700*800；材质：304不锈钢；台面、水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	1
	

	E12
	四门冰柜
	1220*760*1965；自动回归门，双温；材质：内胆采用抗菌不锈钢板制作，外板采用不锈钢板制作，铜管蒸发器；有效容积:900L；温度范围:+4～-5℃ -3～-18℃；功率:380W；制冷方式：直冷。
	台
	2
	

	E13
	双层工作台
	1800*750*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	2
	

	E14
	四层货架
	1200*500*1800；采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	1
	

	E15
	开水器
	额定功率：9KW；.额定电流：13.6A；额定电压（AC）：380V；推荐电源：三相五线；供水量：90L。
	台
	1
	

	5
	主食加工区
	
	
	
	

	F01
	双头低汤灶
	1200*650*550；采用304不锈钢板，面板1.2mm，其余1.0mm，φ38*1.0mm不锈钢脚，采用节能炉头，比普通炉头节能55%，配有熄火保护装置。
	台
	1
	

	F02
	双开门蒸柜
	1200*900*1850；外层指纹板磨砂不锈钢，中层加厚高密度整体发泡层，内层采用一次性成型整体拉伸食品级不锈钢，全自动进水装置S304锈钢浮球，黄铜水阀，工业级环形发热管。不锈钢门把手。配DN20口径S316不锈钢蒸汽进汽口。配24个食品级S304加厚不锈钢饭盘，配有熄火保护装置。
	台
	2
	

	F03
	电烤箱
	3层6盘；层数：3层；每层烤盘数量：2个；烤盘放置方式：竖放；电压：380v；重量：450kg；每层功率：9kw；温度范围：0~300℃；外表面板材：前面不锈钢 其它面铁喷漆；开门方式：向下向外。
	台
	1
	

	F04
	电饼铛
	700*700*750；全不锈钢机身，金属护线管，锅胆特殊处理不沾锅；装备恒温装置，上下铛温度独立控制；工作温度：0℃-250℃；电压：380V,功率：5KW±1KW
	台
	2
	

	F05
	油网烟罩
	8000*1500*550；面板采用304#板8镍1.2板材，四边折弯隔油槽，根据油烟重力科学设计，照明灯设计隐藏式灯罩，防水，防爆，防油烟，隔油器隐藏设计，外围清洗方便，可拆，板材误差为国家标准
	平米
	12
	

	F07
	双层工作台
	1500*700*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	2
	

	F08
	四门冰柜
	1220*760*1965；自动回归门，双温；材质：内胆采用抗菌不锈钢板制作，外板采用不锈钢板制作，铜管蒸发器；有效容积:900L；温度范围:+4～-5℃ -3～-18℃ ；功率:380W；制冷方式：直冷。
	台
	2
	

	F09
	木面工作台
	1800*750*800；面板采用50mm厚木面板，台面下有防潮衬板附加强撑，可调高低式地脚。
	台
	1
	

	F10
	双星水盆
	1200*700*800；材质：304不锈钢；台面、水斗：1.2mm 不锈钢，水斗深度250mm；立柱：ø38×1.2mm 圆管；横管：ø25×1.2mm 圆管；台脚：可调节不锈钢子弹脚；配不锈钢防臭落水。
	台
	1
	

	F12
	和面机
	75公斤；面斗选用优质食品级不锈钢板材，板厚2mm；齿轮为不锈钢材质，齿轮全封闭，齿轮在变速箱内；机架为铸钢制作，厚度为10mm；电压：380V、翻斗及和面全自动控制。380V/3KW。
	台
	1
	

	F13
	压面机
	MT60；尺寸：545*900*1175mm；面片宽度：260mm；面片厚度：0.5-5mm；面条宽度：2.0/3.5mm；轧辊转速：40r/min；工作效率：60kg/h；配用电机：380V/1.5KW
	台
	1
	

	6
	主食库房
	
	
	
	

	G01
	米面架
	规格：1200*600*350mm；材质：304不锈钢冷轧板；层板采用不低于1.2m不锈钢板；加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢子弹脚。
	台
	3
	

	G02
	四层货架
	1200*500*1800；采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	2
	

	7
	售饭间
	
	
	
	

	I01
	双层工作台
	1280*700*800；材质：304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢加强筋；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	1
	

	I03
	保温售饭柜
	1800*700*800；材质：304不锈钢板；温度可调30-90℃；台面、水胆、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。电压220V，功率不低于3KW。                     
	台
	3
	

	I05
	环保玻璃罩连加热暖灯
	1500*350*600；玻璃采用10mm钢化玻璃；不锈钢板采用1.2mm304#不锈钢拉丝板；立柱采用100*40mm椭圆型不锈钢管；配3000K暖色灯带及开关。
	台
	1
	

	I06
	环保玻璃罩连加热暖灯
	1800*350*600；玻璃采用10mm钢化玻璃；不锈钢板采用1.2mm304#不锈钢拉丝板；立柱采用100*40mm椭圆型不锈钢管；配3000K暖色灯带及开关。
	台
	1
	

	I07
	备餐操作台
	1800*600*800；材质：304不锈钢；台面、层板、侧板、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；加强筋：1.2mm厚304不锈钢加强筋；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。
	台
	1
	

	8
	特色菜
	
	
	
	

	I07
	九头煮面炉
	700*750*950；不锈钢材质，9头煮面炉，功率12kw/380v
	台
	1
	

	I08
	平台雪柜
	1500*700*800；采用优质结构钢板，透优质可调整搁架，箱体内部温度可调节温度±0.5℃。无噪音 0.2kw/220V 0℃至5℃ 制冷剂 R134a。符合最新电器设备安全、节能、环保要求。
	台
	1
	

	I09
	单星水池
	规格：400*300*500mm；材质：304不锈钢冷轧板制造；厚度：围板1.2mm，星盆1.2mm；星盆整体拉伸成型，水斗深250mm。
	台
	1
	

	I10
	双层操作台
	900*700*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	2
	

	I12
	保温售饭柜
	1500*700*800；材质：304不锈钢板；温度可调30-90℃；台面、水胆、柜门：1.2mm厚304不锈钢，内衬 0.8mm厚304不锈钢；台脚：可调节不锈钢欧式重力腿。电压220V，功率不低于3KW。                     
	台
	1
	

	I13
	异形双层操作台
	1200*700*800；材质：304不锈钢板；台面、层板不低于1.2mm不钢锈板制作，加强筋不低于1.5mm；立柱Ф38×不低于1.2mm不锈钢圆管，配不锈钢调节脚。
	台
	1
	

	9
	副食库房
	
	
	
	

	J01
	四层货架
	1200*500*1800；采用304不锈钢拉丝板；层板采用1.2mm不锈钢板，三折边工艺处理；腿采用Ф38*1.0mm不锈钢圆管；层板下用不锈钢38*25mm厚度1.0mm方管加强筋加固，间距500mm，所有焊接点均采用满焊处理方法；带四个可调节子弹脚。
	台
	4
	

	三
	一层二层厨房室内管道
	
	
	

	1
	主厨间及洗碗间
	
	
	
	

	K1
	排油烟罩主管道
	设备材质采用国标镀锌板板材，板材1.0~1.2mm，做不漏油处理。板材厚度应符合国家高中低压系统不锈钢板材风管厚度的制作标准。
	平米
	56
	

	K2
	排烟管道
	
	平米
	124
	

	K3
	排烟弯头
	
	平米
	46
	

	K4
	排烟变径
	
	平米
	26
	

	2
	面点间
	
	
	
	

	K5
	排油烟罩主管道
	设备材质采用国标镀锌板板材制作，板材1.0~1.2mm，做不漏油处理。板材厚度应符合国家高中低压系统不锈钢板材风管厚度的制作标准。包含直管、弯头、变径、法兰、三通。
	平米
	44.8
	

	K6
	排烟管道
	
	平米
	115
	

	K7
	排烟弯头
	
	平米
	36
	

	K8
	排烟变径
	
	平米
	26
	

	K9
	角铁法兰
	1000*600；采用国标角铁焊接 优质角钢焊接制作，与管道配套
	对
	60
	

	K10
	辅料配件
	丝杆，龙骨，玻璃胶，螺丝等
	项
	1
	



二、供货时间及地点
1.	交货期：自采购合同签订之日起至2024年8月25日整体交付。
2.	交付及验收地点：买方指定。
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